
 

SHADES OF MARTINI 
 

Golden - Classic Martini - 16€ 

Lemon - Citron - Lemongrass 
Fresh, citrus-y 

 
Green - 'Dirty' Martini - 16€ 

Olive - Aneth - Salt 
Herbal, salty 

 
Pink - Gibson Martini - 16€ 

Pickled Onion - Beetroot - Pink Pepper 
Spiced, intense 

 
Orange - Sweet Martini - 16€ 

Peach - Bergamot - Elderflower 
Floral, smooth 

 
Black - Smoky Martini - 16€ 

Black Pepper - Lapsang - Peated Barley 
Complex, intense 

 
Silver – Aromatic Martini - 28€ 

Garden Swift Gin – Clementine essence – Argan Oil 
Regal, cloudy, unforgettable 

 
 

All our Martinis are made with either Tanqueray n°10 Gin or 
Belvedere Vodka, and our homemade "Seagarden" dry 

Vermouth. 
 



 

18 CLASSICS 
WHISKY AND COGNAC CLASSICS 

 

18 Old Fashioned - 18€ 
Bourbon – Noisette – Clémentine  
Bourbon – Hazelnut – Clementine  

 

18 Manhattan - 20€ 
Bourbon – Vermouth – Cacao – Violette 

Bourbon – Sweet Vermouth – Cacao – Violet  
 

18 Sazerac- 20€ 
Cognac – Rye Overproof – Demerara – Réglisse – Absinthe - Feu 

Cognac – Overproof Rye – Demerara – Licorice Root – Absinthe - Fire 

 

18 Penicillin - 24€ 
Scotch Tourbé – Miel local – Lavande – Curcuma – Gingembre Bleu – 

Citron Vert 
Peaty Scotch – Local honey – Lavender – Turmeric – Blue Ginger – Lime 

 

18 Sidecar- 20€ 
Cognac – Cointreau – Vanille – Baie de Timut - Citron 
Cognac – Cointreau – Vanilla – Timut Berry – Lemon  

 

18 Whisky Sour- 18€ 
Bourbon – Chaï – Cacao – Orgeat de Noisette - Lime – Blanc d’oeuf  

Bourbon – Chaï – Cacao – Hazelnut Orgeat – Lime – Egg white  
 

 
 



 

18 De La Louisiane - 20€ 
Rye -Mélange de Vermouth – Bénédictine – Absinthe – Poivre 

Voatsiperifery 
Rye – Vermouth Blend - Bénédictine - Absinthe – Voastsiperifery Pepper 

 

18 Bobby Burns- 21€ 
Scotch – Mélange de Vermouth – Drambuie – Poivre Blanc 

Scotch – Vermouth Blend – Drambuie – White Pepper 

 
GIN, FRUIT BRANDY AND VODKA CLASSICS 

Luxembourg and Tonic - 20€ 
Poire Williams – Coing – Framboise - Indian Tonic 

Pear Williams – Quince – Raspberry – Indian Tonic 

 
18 Negroni- 19€ 

Gin – Campari – Vermouths – Ananas – Monoï  
Gin – Campari – Sweet Vermouth Blend – Pineapple – Monoï  

 

18 Gimlet- 18€ 
Gin – Menthe – Verveine – Orange – Spiruline - Huile de Pistache  

Gin – Mint – Verbena – Orange – Spirulina - Pistachio Oil 
 

18 Bee’s Knees- 18€ 
Gin – Miel local – Citron Vert - Estragon 

Gin – Local Honey – Lime - Tarragon 

 
18 Gin Sour- 18€ 

Gin – Earl Grey – Sucre de canne – Citron Vert – Blanc d’œuf 
Gin – Earl Grey – Simple Syrup – Lime – Egg white 



 

 

18 Cosmopolitan- 18€ 
Vodka – Canneberge – Cointreau – Citron vert – Menthe poivrée – Baie 

de sureau 
Vodka – Cranberry – Cointreau – Lime – Peppermint - Elderberry 

 
 

RUM / AGAVE / PISCO CLASSICS 

 

18 Daiquiri- 18€ 
Rhum cubain – Citron vert – Sucre de canne – Ananas – Mangue – Pêche 

- Papaya 
Cuban rum – Lime – Simple syrup – Pineapple – Mango – Peach - Papaya 

 

18 Margarita- 21€ 
Tequila – Cointreau – Citron vert - Coriandre 

Tequila – Cointreau – Lime - Coriander 

 
18 Pinga com Mel- 16€ 

Cachaça – Miel - Citron vert – Citron noir - Açai – Guarana  
Cachaça – Honey - Lime – Black Lime - Açai – Guarana  

 

18 Pisco Sour- 16€ 
Pisco – Citron vert – Sucre de canne – Blanc d’œuf – Cannelle – Baie rose 

Pisco – Lime – Simple syrup – Egg white – Cinnamon – Pink Pepper 

 
 
 
 
 



 

-Cocktails peu alcoolisés / Low ABV Cocktails - 
 

Elizabeth - 16€ 
Scotch – Vermouth - Cacao – Thé noir – Orange – Poivre de la Jamaïque  

Scotch – Sweet vermouth – Black tea – Orange – Allspice 
 

Marilyn - 16€ 
Amarena – Néroli – Jasmin – Beurre – Champagne  

Amarena cherry – Neroli – Jasmin – Butter – Champagne  

 
 

-Cocktails Sans Alcool / Alcohol-free Cocktails - 
 

Vicky - 14€ 
Pomme locale – Menthe locale – Framboise – Citron vert - Bulles 

Local apple – Local mint – Raspberry – Lime - Bubbles 
 

 

Diana - 14€ 

Hibiscus – Piri-Piri – Thé vert – Rose – Poivre Noir 
Hibiscus – Chili – Green Tea – Rose – Black Pepper  

 

Amelia - 14€  
Rooibos – Pêche Jaune – Cumin – Xeres  
Rooibos -Yellow Peach – Cumin – Xeres  

 
 

Un émulsifiant vegan peut être substitué au blanc d’œuf. 
A vegan foamer can replace the egg white.  

 



 

CHAMPAGNES ET CRÉMANTS 

CHAMPAGNES BLANCS  

Billecart Salmon – Brut Réserve ♦Mareuil-sur-Aÿ 
Bollinger – Brut Spéciale Cuvée ♦Aÿ 
Bollinger – Grande Année 2014 ♦Aÿ 
Bollinger – RD 2002 ♦Aÿ 
Deutz – Cuvée William Deutz 2002                         ♦Aÿ  
Deutz – Cuvée William Deutz 2009 ♦Aÿ 
Deutz – Brut Classic ♦Aÿ 
Deutz – Brut Classic ♦Magnum                                               
Deutz – Brut Classic ♦Jeroboam 
Deutz – Amour de Deutz – Blanc de Blancs 2011 ♦Aÿ 

125€ 
145€ 
295€ 
480€ 
180€ 
210€ 
110€ 
228€ 
450€ 
180€ 

Dom Ruinart – Blanc de Blancs 2009  ♦Reims 
Krug – Grande Cuvée Brut ♦Reims 
Krug – Vintage 2006 ♦Reims 
Louis Roederer – Cristal Brut 2013 ♦Reims 
Moët et Chandon – Dom Pérignon Brut 2010 ♦Épernay 
Ruinart – Blanc de Blancs ♦Reims 

450€ 
430€ 
610€ 
295€ 
420€ 
210€ 

 
CHAMPAGNES ROSÉS  

Deutz – Brut Rosé ♦Aÿ 
Deutz – Brut Rosé ♦Magnum ♦Aÿ 
Ruinart – Brut Rosé                                            ♦Reims 
Deutz – Cuvée William Deutz 2014                         ♦Aÿ 
 

140€ 
285€ 
200€ 
280€ 

 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
CRÉMANTS LUXEMBOURGEOIS 
 
Alice Hartmann  
Alice Hartmann Rosé  
Clos des Rochers 2015 – Dr. Frédéric Clasen   
Prestige Brut – Mathes  

 
80€ 
85€ 
85€ 
49€ 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

À LA COUPE – 15cl 

 
Deutz – Brut Classic 23€ Crémant Mathes 11€ 
Deutz – Brut Rosé  
Deutz Blanc de blancs 
Amour de Deutz 2011 

28€ 
34€ 

Alice Hartmann 17€ 

  Kir Vin Blanc 12€ 
  Kir Crémant 13€ 
  Kir Royal 

Cassis, Mûre, Pêche, 
Violette 

25€ 

 



 

 
 

NOS VINS DU MOMENT ET NOS SUGGESTIONS 
 
BLANCS 

  
75cl 

 
15cl 

 
Luxembourg 

   

Pinot Gris – Goellebour – Winery Jeff Konsbrück BIO 
Auxerrois-Privilège-L&R Kox 

2022 
2021 

58 
60 

12 
12 

Allemagne 
Riesling – Rheinhessen-Knewitz-Gutswein 

 
2021 

 
64 

 
13 

Loire    
Coteaux de l’Aubance – Domaine Montgilet 
Chablis, Domaine Venon 
Bourgogne   
Chablis – Domaine Verret 

2019 
2022 

 
2020 

64 
58 
 

84 

13 
12 
 

17 
Portugal 
Alentejo, Invisivel  

 
2021 

 
69 

 
14 

ROUGES 
 
Luxembourg 

  
75cl 

 
15cl 

Pinot Noir – Ahn Pietert – Cave Ries BIO 2019 58 12 
Bordeaux    
Saint Emilion Grand Cru- Château Haut-Ferrandat 2018 78 16 
Chorey-lès-Beaune 
« Bons Ores », Domaine Maratray-Dubreuil 
Rhône 
VDF Rhône, Domaine Richaud 
Portugal 
Douro, Niepoort, Melusina 

 
2021 

 
2019 

 
2021 

 
68 
 

55 
 

50 

 
14 
 

11 
 

10 
    
ROSÉS  75cl 15cl 
    



 

Côte de Provence 
Bandol – Domaine de l’Olivette 2019 58 12 

 

 

 

VERMOUTHS / BITTERS / APÉRITIFS – 5cl  

Apérol – 11% 
Campari – 25% 

9€ 
9€ 

Carpano – Antica Formula – 16,5% 9€ 
Cynar – 16,5% 
Lillet Blanc – 17% 

9€ 
9€ 

Martini – Riserva Speciale Ambrato – 18% 
Martini – Riserva Speciale Rubino – 18% 
Noilly Prat – Original Dry – 18% 
Suze – L’originale – 20% 

9€ 
9€ 
9€ 
9€ 

 
PORTOS, SHERRIES, PINEAU– 8cl  

Dry Sherry – La Ina – 15% 
Pineau des Charentes – Prunier – 17% 
Late Bottled Vintage 2018 – Niepoort – 20% 

9€ 
9€ 

12€ 
10y Tawny – Niepoort – 19,5% 18€ 
20y Tawny – Niepoort – 20% 
30y Tawny – Niepoort – 20,5% 
Fine Ruby Port – Quinta Do Noval  – 19,5% 
Fine White Port – Quinta Do Noval  – 19,5% 
Vintage 2012 – Quinta Do Noval  – 19,5% 
 

24€ 
53€ 
11€ 
11€ 
44€ 
 

 
ANISÉS – 4cl  

Pastis Henri Bardouin – 45% 
Pernod – 40% 
Ricard – 45% 

10€ 
9€ 
9€ 



 

WHISKIES/WHISKEYS – 5cl 

 

SCOTCH WHISKIES – Highlands/Lowlands 
 

 

Clynelish 14y – 46% 
Dalwhinnie 15y – 43% 
Glenmorangie Nectar d'Or 12y – Sauterne Cask – 46% 

20€ 
19€ 
22€ 

Glenmorangie 10y original – 40% 17€ 
Macallan 12y Double Cask – 40% 
Macallan 18y Double Cask – 43% 
Oban 14y – 43% 
Glenkinchie 12y – 43% 
 

35€ 
102€ 
17€ 
22€ 

SCOTCH WHISKIES – Speyside 
 

 

Aberlour 10y – 40% 15€ 
Cardhu 12y – 40% 17€ 
Glenfarclas 25y – 43% 35€ 
Glenfiddich 12y Special Reserve – 40% 14€ 
Glenfiddich 15y Solera Reserve – 40%  20€ 
Knockando 12y Season – 43% 
 

16€ 
 

SCOTCH WHISKIES – Islay 

  
Caol Ila 12y – 43% 
Highland Park 12y Viking Honour – 40% 
Lagavulin 16y – 43% 

 19€ 
18€ 
19€ 

Talisker 10y – 45,8% 
Jura Vintage 1995 – 10th Anniversary The Nectar Belgium 
– Limited 117 Bottles – 56,1% 
PI4 Elements of Islay – Bruichladdich Distillery – 61.2% 

16€ 
115€ 

  
62€ 

 



 

 
SCOTCH WHISKIES – Blended 
 

 

Chivas Regal 12y – 40% 
Chivas Regal 18y – 40% 
Chivas Royal Salute Cruchon 21y – 40% 

17€ 
20€ 
37€ 

Johnnie Walker Red Label – 40% 11€ 
Johnnie Walker Black Label 12y – 40% 18€ 

 
 
IRISH WHISKEYS 

 

 

Jameson blend – 40% 13€ 
Redbreast 21y Single Pot Still – 46% 
Teeling 1998 RUM SC 19y – The Nectar Belgium – 52,3% 

86€ 
64€ 

 
AMERICAN WHISKEYS 

 

 

Bulleit Bourbon – Kentucky Straight Bourbon – 45% 
Bulleit Rye – Straight 95% Rye Mash – 45% 
Four Roses – Kentucky Straight Bourbon – 40% 
Knob Creek – Kentucky Straight Rye – 50% 
Knob Creek – Kentucky Straight Bourbon – 50% 
Jack Daniel’s Old No.7 – Tennessee – 40%  

16€ 
19€ 
13€ 
22€ 
20€ 
15€ 

Jack Daniel’s Honey – Tennessee – 35% 15€ 
Jack Daniel’s Single Barrel Select – Tennessee – 45% 
Maker’s Mark – Kentucky Straight Bourbon – 45% 
Maker’s Mark Private Select – 53,9%Bourbon – 47% 
Michter’s US1 – Kentucky Straight Bourbon – 45,7% 
Michter’s US1 – Unblended American Whiskey – 41,7% 

18€ 
17€ 
60€ 
25€ 
23€ 

 
 

 

JAPANESE WHISKIES  



 

  
Nikka from the Barrel – 51,4% 
Togouchi Sake Cask Finish – 40% 
Nikka Single Malt Miyagikyo – 45%   
Nikka Single Malt Miyagikyo Aromatic Yeast – 47% 
 
BELGIQUE  
Belgian Owl by Jove 4y – 46% 
 
TAIWAN 
Kavalan Classic Single Malt – 40% 
Kavalan Sherry Solist – 57% 
 
FRANCE  
Armorik 10y – Edition 2018 – Limited 2000 Bottles – 46% 
Michel Couvreur Intravagan’za, Single Malt Scotland, Xerès 
Barrel aged in Burgundy – 50% 
 
CANADA 
Canadian Club – 40%  

 
20€ 
23€ 
32€ 
96€ 

 
 
26€ 

 
 

26€ 
62€ 

 
 

24€ 
22€ 

 
 
 

17€ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
  
  



 

 
 

RHUMS / RUM /RON – 5cl 
 
INFLUENCES FRANCAISES 
 
Martinique 
Bally 18y Millésime 1999 Brut de Fût – 54,5%  
Bally Édition Art Déco French Connections – 42% 
Clément 10y – 42% 
La Favorite Cuvée Flibuste Millésime 1998 – 40% 
Neisson Le Rhum – 52,5% 
Neisson Le Rhum Bio – 52,5%  
Neisson Profil 107 Bio – 53,8%   
Neisson 15y Batch 2 – Limited 750 Bottles – 48%  
Neisson XO Full Proof Batch N°3 – 57,3% 
 
Guadeloupe 
Basseterre 1995 Rhum Vieux – 58,2% 
Karukera Gold – 40% 
Karukera Réserve Spéciale Agricole Vieux – 42% 
Karukera 2009 Select Casks Black Bottle Edition – 45% 
Reimonenq 7y Grande Réserve – 40% 
 
Marie-Galante 
Bielle 2002 – 52,8% 
Bielle 2001 Cask N°2 – Ex-fût Bourbon – Limited 229 
Bottles – 53,7% 
 
Haïti 
Vieux Sajous 4y – 50,6% 
 
 
 

99€ 
60€ 
24€ 
90€ 
14€ 
20€ 
31€ 
92€ 
75€ 

 
 

134€ 
17€ 
20€ 
38€ 
28€ 

 
 

154€ 
80€ 

 
 
 

33€ 
 
 
 



 

 
 
La Réunion 
Savanna 10y Traditionnel – Millésime 2006 – 43% 
Savanna 9y Unshared Cask Millésime 2010 – Limited 804bt 
– 55% 
Savanna Créol Straight – 67,4% 
Savanna Lontan – 40% 
Savanna Millésime 2009 – Single Cask N°740, 9y – Limited 
846 Bottles – 49,9% 
Savanna Millésime 2007-Single Cask N°959, 11y- 50,4% 
Savanna 10y Traditionnel Vieux Finish Herr Millésime 2006 
– Fût N°502 – 50,8% 
Savanna 9y Millésime 2007 – Brut de Fût Agricole Calvados 
Finish – Fût N°984 – 61.4% 
 
INFLUENCES ANGLAISES 
 
Barbade 
Foursquare Rum Distillery Zinfandel Cask Blend 11y – 
43% 
Foursquare Rum Distillery Dominus 10y – 56% 
Mount Gay XO – 43% 
Mount Gay 1703 Grand Reserve – 43% 
Plantation XO 20th Anniversary – 40% 
Plantation Grande Réserve 5y – 40% 
Plantation – Millésime 2002 – 43,2% 
 
Jamaïque 
Hampden Estate 8y – 46%  
Hampden 2011 LFCH 7y – Habitation Velier – 60.5% 
Worthy Park 2007 Habitation Velier – 59% 
Jamaïca 1982 33y Berry Bro’s & Rudd – Limited 225 Bottles 
– 57% 

 
 

  
 28€ 
52€ 

 
20€ 
14€ 
50€ 

 
52€ 
 40€ 

 
37€ 

 
 
 

 
  
32€ 

 
38€ 
20€ 
38€ 
22€ 
13€ 
18€ 

 
 

20€ 
31€ 
39€ 
139€ 

 



 

 
 
Trinidad 
Angostura 1919 – 40% 
Plantation – Millésime 2003 – 42% 
Caroni 21y Extra Strong – 57,18% 
Caroni Navy Rum Replica 100th Anniversary – 51% 
 
Guyana 
Mezan Diamond Guyana – Millésime 2003 – 40% 
Demerara Enmore 1986 Silver Seal 21y – 55% 
 
Saint-Lucia 
Saint-Lucia 2000 16y Berry Bro’s & Rudd – 46% 
 
INFLUENCES HISPANIQUES 
 
Belize 
TCRL 2007 11y – The Nectar Belgium – 48,2%  
 
Cuba 
Eminente Reserva 7y – 41,3% 
Havana Club 3y – 40% 
Havana Club 7y – 40% 
Havana Seleccion de Maestros – 45% 
Havana Club Unión Cohiba Atmosphere – 40% 
 
Guatemala 
Zacapa 23y Sistema Solera – 40% 
Zacapa XO – 40% 
Zacapa Royal – 45% 
 
Panama 
Malecon Reserva 18y – 40% 

 
 

 
13€ 
15€ 
86€ 
79€ 

 
 

26€ 
110€ 

 
 

40€ 
 
 
 
 

 26€ 
 
 

 18€ 
13€     
15€ 
22€ 
62€ 
 

 
28€ 
39€ 
85€ 
 

 
20€ 



 

Malecon Reserva 21y – 40% 
Plantation – Millésime 2004 – 42% 
Pérou 
Plantation – Millésime 2004 – 43,5% 
 
Philippines 
Don Papa – 40% 
 
Venezuela 
Diplomatico Reserva Esclusiva – 40% 
 
CACHAÇA – 5cl 
 
Brésil 
Cachaça Janeiro – 40% 

24€ 
18€ 

 
 18€ 

 
 

13€ 
 
 

16€ 
 
 
 
 

12€ 
 

 TEQUILAS & MEZCALS – 5cl 

  
Patron Blanco-40%  15€ 
Patron Reposado-40% 
Mezcal Marca Negra Espadin-51,5% 
 

 
 

15€ 
15€ 

 
 PISCO – 5cl 

Hacienda La Caravedo – Puro Quebranta – 41%                         12€ 

 
ARMAGNACS – 5cl 
 
Darroze 8ans Grands Assemblages Bas Armagnac – 43% 
Gaston Baron Legrand VS – Bas Armagnac – 40% 
Larressingle *** - 40% 
Larressingle Hors d’Âge – 40% 

 
 
 

31€ 
 24€ 
20€ 
33€ 



 

COGNACS – 5cl 

Larressingle 1967 – 40% 
Larressingle -1983 – 40% 

44€ 
39€ 

Delamain XO  
Hennessy Paradis 

♦Grande Champagne 
♦Blend 

24€ 
150€ 

Hennessy XO 
Hennessy VS 

♦Blend  
♦Blend  

46€ 
17€ 

Hine Antique XO  
Hine Homage XO 
Hine Triomphe  
Rémy Martin VSOP 
Rémy Martin XO 
Rémy Martin Louis XIII ♦1cl  
Rémy Martin Louis XIII ♦2.5cl 
Rémy Martin Louis XIII ♦5cl 
Tesseron lot N°53 – XO 
Perfection 
Tesseron lot N°90 – XO 
Ovation 
Tesseron lot N°29 – XO 
Exception 
 

♦Grande Champagne 
♦Grande Champagne 
♦Grande Champagne 
♦Fine Champagne 
♦Fine Champagne 
♦Grande Champagne 
 
 
 
♦Grande Champagne 
 
♦Grande Champagne 
 
♦Grande Champagne 

55€ 
35€ 

145€ 
18€ 
36€ 

110€ 
180€ 
299€ 

 
60€ 

 
25€ 

 
90€ 

CALVADOS – 5cl 
 
Marquis d’Aguesseau VSOP 4ans – 40% 
Père Magloire VSOP – 40% 
Roger Groult Réserve Ancestrale – 40% 

22€ 
14€ 
61€ 

 
GRAPPAS – 5cl 
 

 

Di Moscato / Antica Distelleria di Altavilla – 42% 
Rossj Bass – Chardonnay – Gaja – 42%   
 

13€ 
  22€ 
 



 

 
 
EAUX DE VIE – 5cl 
 

 

Kirsch / Mirabelle / Quetsch / Poire Williams / Framboise 
– Distillerie Zenner – 45% ♦ Luxembourg  
Vieille Prune – Louis Roque – 42% ♦ France 

13€ 
 

14€ 
 
MARCS – 5cl 
 

 

Fine de Bourgogne – Domaine Comte Georges de Vogüe – 
44% 
Marc de Bourgogne – Maison Joseph Drouhin – 40% 
Vieux Marc de Champagne – Distillerie Jean Goyard – 40% 

44€ 
 

20€ 
18€ 

Ratafia de Champagne- Jean Goyard -18% 10€ 

CHARTREUSES – 5cl 
 
Génépi des Pères Chartreux – 40% 
Chartreuse Jaune – Mise 2021 – 43% 
Chartreuse Verte – Mise 2021 – 55% 
Chartreuse M.O.F.Sommeliers – Mise 2021 – 45% 
Chartreuse Liqueur du 9ème Centenaire – Mise 2020 – 47% 

 
 

 14€ 
14€ 
14€ 
16€ 
24€ 

Chartreuse Jaune V.E.P – Mise 2021 – 42% 
Chartreuse Verte V.E.P – Mise 2021 – 54% 
 

33€ 
35€ 

LIQUEURS – 5cl 
 

 



 

Averna – 29% 
Bailey’s – 17% 
Bénédictine - 40% 
Cointreau – 40% 
Disaronno – 28% 
Drambuie – 40%  
Fernet Branca – 39%  
Get 27 – 21% 

14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 

Grand Marnier – 40% 
Jägermeister – 35% 
Kalhùa – 16%  

Limoncello – Casoni – 25% 
Mandarine Napoléon – 38% 
Ramazzotti – Amaro – 30%  
Ramazzotti – Sambuca – 38%  
Italicus – 20% 

14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 
14€ 

GINS – 5cl 
 
Bombay Sapphire   
Copper Head   
Copper Head Black Batch  

 
 
♦Angleterre 
♦Belgique 
♦Belgique 

 
 

40% 
40% 
42% 

 
 

13€ 
20€ 
19€ 

Ki No Bi Kyoto Dry gin  
Hendrick's   
Mansfeld  
Monkey 47  
Tanqueray N°10 
 

♦Japon 
♦Angleterre 
♦Luxembourg 
♦Allemagne 
♦Angleterre 
 

45,7% 
41,4% 
47,5% 

47% 
47,3% 

 

24€ 
18€ 
17€ 
20€ 
14€ 

 
VODKAS – 5cl 
 

 

Belvedere  
Belvedere Heritage 176 
Belvedere: Lake Bartężek 
Belvedere: Smogóry Forest 
Beluga Noble 
Beluga Gold Line  
Grey Goose  
Mansfeld 
 

♦Pologne 
♦Pologne 
♦Pologne 
♦Pologne 
♦Russie 
♦Russie 
♦France 
♦Luxembourg 

40% 
40% 
40% 
40% 
40% 
40% 
40% 
40% 

17€ 
18€ 
19€ 
19€ 
21€ 
27€ 
17€ 
14€ 

BIÈRES   

Chimay Bleue  
Clausthaler  

♦BE 
♦DE 

35 
29 

9% 
♦Sans 

8€ 
6,5€ 



 

 
PRESSIONS 

 
 

 

 
 
Battin Gambrinus – 5,2%
  
Bofferding Pils Tradition – 
4,8% 

IBU 
 

20 
 

21 

 

 

25CL 
 

6€ 
 

5,5€ 

50CL 
 

9€ 
 

8,5€ 

 
Duvel  

 
♦BE 

 
32 

Alcool 
8,5% 

 
8€ 

Leffe Blonde 
Leffe Brune  

♦BE 
♦BE 

25 
20 

6,6% 
6,5% 

8€ 
8€ 

Orval  
Satori Distortion IPA 
Westmalle Triple  

♦BE 
♦LU 
♦BE 

45/50 
45 
39 

6,2% 
5,5% 
9,5% 

8€ 
9€ 
8€ 

 
EAUX & SODAS 
 
Lodyss Plate / Pétillante                     25CL 5€ 
Lodyss Plate / Pétillante                     50CL 
Perrier Classic 33CL  

6,5€ 
6€ 

San Pellegrino 50CL 7€ 
Coca Cola / Zero 5,5€ 
Sprite / Fanta / Ice-tea 5,5€ 
Crodino 17.5CL 
Bitter San Pellegrino 10CL 

7€ 
5,5€ 

 
The London Essence: Original Indian Tonic / Blood 
Orange & Elderflower Tonic / Grapefruit & Rosemary 
Tonic / White Peach & Jasmine Crafted Soda / Spiced 
Ginger Beer / Delicate Ginger Ale 

 
6,5€ 

 
 

  
 
 

 



 

 
CAFÉTERIE 

Espresso / Ristretto 
Café 

   5,5€ 
6€ 

Double Espresso 
Espresso Macchiato / Café Déca  

7,5€ 
6,5€ 

Cappuccino / Café au lait / Lait Chaud 7€ 
Latte Macchiato / Flat White 
Chocolat Chaud 
Irish Coffee 
 
Thé Vert Sencha / English Breakfast / Earl Grey / Vert 
Menthe / Menthe Poivrée / Ceylan / Jasmin / Fruits Rouges 
/ Rooibos / Darjeeling / Infusion Menthe / Verveine / 
Camomille / Tilleul 
 
 

Le service des boissons chaudes se fait jusqu’à 20h, 
excepté pour la clientèle venant de nos restaurants ou 

résidente. 
Nous vous remercions pour votre compréhension. 

 
 

7,5€ 
   7,5€ 

 15€ 
 

6€ 

 

JUS DE FRUITS 
 
Jus Granini 25CL : orange/ pomme/ tomate/ ananas/ 
pêche/ fraise 
Citrons, Oranges, Pamplemousses pressés 

5,7€ 
 

9€ 
  
 
 

 



 

CARTE DES METS 

Crème d’aubergine – 11€ 
Eggplant spread 

 
Crème d’artichaut – 11€ 

Artichoke spread 
 

Tapenade d’olives vertes – 12€ 
Green olive spread 

 
Accompagnements au choix / Sides 

 
Scaldatelli à l’olive noire 

Black olive biscuit 
 

Grissini au thym et au romarin 
Thyme & Rosemary biscuit 

 
Crostini au fromage 

Crispy cheesy biscuit 

 
Antipasti de légumes aigre doux – 13€ 

Vegetables pickled in a sweet and sour vinegar 
 

Assiette de fromages affinés du Plëss – 22€ 
Cheese plate from Le Plëss 

 
Jambon de Parme 24 mois & pain de campagne ♦100g – 20€ 

Parma ham, 24 months old & bread 
 

Caviar Osciètre de Madagascar Kasnodar ♦15gr – 59€ 
Oscietre Kasnodar Caviar ♦15g 

 


