CW@W Les Platy

1 Garniture au choix incluse : Purée maison, Frites maison, Riz Pilaf,
Légumes de saison, Salade mixte (Extra Garniture : 6€)

LE CAFE

LES EUFS MIMOSA - Mayonnaise )& 9€
Gluten de Blé, Lactose, Sulfites

CHIPS & DIPS - Trilogie de Tartinades 19€  OMELETTE AUX GEUFS BIO - Jambon, Fromage, Champignons 18€

DE
o
m (Avocat, Houmous et Poivronnade), Croustillants variés @ Sulfites, Lactose
Gluten de Blé, Sésame, Sulfites CASSOLETTE DE LENTILLES DU PUY AOP - 23€

PLANCHE DE COCHONNAILLES & FROMAGES - Condiments ~ 25€  -égumes du moment @

Gluten de Blé, Lactose, Sulfites, Fruits & Coque Sulfites
ASSIETTE DE JAMBON 100% IBERIQUE BELLOTA - 39.5€ BEL,LE SA.UC|SSE. DE PORC M,Al.S,ON BELLO y 24€
) . Purée maison, Oignons caramélisés, Jus de cuisson
Cinco Jotas, Focaccia
Céleri, Sulfites

Gluten de Blé
MARMITE DU PECHEUR - Poissons & Fruits de Mer, 27€

Installé sur La Place d’Armes depuis 1930, e Légumes, Sauce Matelote
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L'emblématique piece du boucher, servie

BOUCHEE A LA REINE TRUFFEE - Poule au Pot, 27€
Feuilleté maison, Champignons, Petits Légumes
Gluten, Lactose, Sulfites
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avec son beurre Maitre d’'Hétel, élaboré o . ) , )
] ‘ Nous vous invitons a consulter le plat du jour sur I'ardoise

pour relever la finesse et la gourmandise

) ) Expresso offert
de notre viande, accompagnée de ses ‘ﬁi
frites fraiches maison, fait le plus grand b ‘
plaisir des amateurs de viande. C% e PALERON DE VEAU CONFIT - 29¢€
Snacké, Mijoté de Salsifis a la Créeme

Lactose, Céleri, Sulfites

VXN
X

XX
DA

A\
NS
XX

ZAN

SOUPE A L'OIGNON - Crodtons, Comté V& 14€

Gluten de Blé, Lactose, Sulfites LA PIECE DU BOUCHER - Sélection du jour 34€

Beurre Maitre d'Hétel
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A“'é SALADE DE CHEVRE CHAUD - Chévre frais pané, Entrée 15€ L Sulfites. M J
(M'{ CCL@ Crudités du moment 'ﬂ Plat 22€ actose, Sultites, Moutarde
NN § Gluten de Blé, (Euf, Lactose, Sulfites, Moutarde
WN\ Wik ‘ ‘ s e Desseats
’.ﬂh l"\.ﬁ\ LA SALADE PARISIENNE - Salade, Jambon Blanc, Entrée 16€
— m“ LE PLACE DTARMES Oeuf poché, Comté, Pomme de Terre Plat 23€ GLACE € boul
]
” V(\ Euf, Sulfites, Moutarde . . . . pa}r oule
] Parfums : Fraise, Framboise, Vanille, Pistache, Chocolat, Café
SALADE CESAR - Romaine, Poulet, Entrée 17€ o 8¢

Plat 25€ COUPE COLONEL Lactose, Fruits & Coque

La Lardons, Capres, Anchois, Grana Padano, Cro(tons S
i rr Gluten de Blé, Euf, Lactose, Sulfites CAFE LIEGOIS Lactose, Soja, Fruits & Coque 8¢
dee! asse (ﬁ &s DAME BLANCHE [actose, Soja, Fruits & Coque 8€
-_1-[-|-|-|-.. I'annee : o nos fiutens W Lionts 1o¢ || PARIS-BREST - Pate a Choux, Praliné Noisette 10€

‘4}‘)}“ 4“ T 2024 et 2025 JUSQU'A 11 ANS Gluten de Blé, Lactose, CEuf, Fruits & Coque
BRI\ ‘
Wx&m" SIS NUGGETS DE FILET DE POULET OPERA - Biscuit Joconde, Ganache Chocolat, Créme au Café  10€

OU STEAK HACHE PUR BEUF Gluten de Blé, Lactose, CEuf, Fruits & Coque

Garniture au choix
Gluten de Blé TARTE TATIN - Tarte aux Pommes caramélisées, Glace Vanille 10€

“k . Gluten de Blé, Lactose, (Euf

'ﬂ PLAT VEGETARIEN ® PLAT VEGAN Prix nets en euros, service compris.
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Profitez-en, cela dure
seulement 1 heure !

BIERES (33CL) - 3.5€
BIERES (50CL) - 6€
COCKTAILS - 10€

MOCKTAILS - 6€
SELECTION SPRITZ - 10€
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LE PLACE D'ARMES

La
terrasse
% 'année

2024 et 2025
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TOUS LES JOURS DE 18H A 19H

Selection (S%m;@ (20CL)

APEROL SPRITZ 12€
CAMPARI SPRITZ 12€
HUGO SPRITZ 12€
LIMONCELLO SPRITZ 12€

Cochtady oy

MOJITO 12€
Citron vert, Menthe Fraiche, Rhum Blanc,

Sucre de canne

Classique / Fraise

MOSCOW MULE 12€
Vodka, Citron vert, Menthe Fraiche

PINA COLADA 12€
Rhum Blanc, Jus d'Ananas, Purée Coco

NEGRONI 12€
Martini Rouge, Campari, Gin, Zeste Orange

EXPRESSO MARTINI 12€
Vodka, Expresso, Liqueur de Café

GIN TONIC (15CL) 12€
(Gin Tanqueray n°10 / Bombay Saphire / Beefeater)
Accompagnement : Tonic Water / Pink Fruits Rouges

Mocktads eocy

VIRGIN MOJITO 8€
Classique / Fraise

NADA COLADA 8€
Jus d’Ananas, Purée de Coco

LE PARIS-LUX 10€
Raisin blanc, Zeste d'Orange, Eau pétillante,
Romarin frais

(Bicres

PRESSION 33cl
BATTIN GAMBRINUS = 4.5€
BATTIN BLANCHE = 4.5¢€

BOUTEILLE (33CL)

CLAUSTHALER HERB
Sans Alcool

CORONA
CHOUFFE
ORVAL
CHIMAY BLEU

Sy

COCA COLA, COCA ZERO, FANTA,
FUZETEA, SPRITE (20 CL)

JUS DE FRUITS GRANINI (25CL)

Orange / Fraise / Pomme / Tomate

GINGER BEER (LONDON ESSENCE) (20CL)

ROYAL BLISS TONIC (20CL)
Tonic Water / Pink Fruits Rouges

EAUX MINERALES (50CL)

LODYSS PLATE =
LODYSS PETILLANTE =

Cafes & Thes

EXPRESSO, CAFE DECA

CAFE ALLONGE / AU LAIT
CHOCOLAT CHAUD

CAPPUCCINO

DOUBLE EXPRESSO

LATTE MACCHIATO

THE - SELECTION DAMMANN FRERES
CAFE FRAPPE

CHOCOLAT VIENNOIS

SUPPLEMENT Chantilly

50cl
8€
8€

6€

6€
6€

6€
6€

4€

4.5€

5.5€
6€

6€
6€

3€
3.5€
5€
5€
5€
5€
5€
5.5€
6€
1€

Cllins

ROUGE
FRANCE 12cl 75cl
Chéateau La Gasparde 9€ 39€
Lubéron - Cuvée C2 11€ 45€
LUXEMBOURG
Ahn Pietert, Pinot Noir == 11€ 45€
BLANC
LUXEMBOURG 12¢l 75l
Edmond De La Fontaine, Riesling =  9€ 40€
FRANCE
Grezan, Chardonnay, IGP Pays d'Oc  11€ 50€
Réserve Royale Fruité, AOP Jurancon  8€ 39€
Caves de Gan
ROSE
05 12cl 75cl
M de Minuty 12€ 69€
LES BULLES
12cl 75cl
Crémant de Luxembourg Mathes 8€ 35€
Prestige =
Champagne Decelles & Freres 11€ 60€
A
DELICE DE NOEL 20cl |
Verre de Vin chaud 6€
i

Prix nets en euros, service compris.



LE CAFE To share

MIMOSA EGGS - Mayonnaise )& 9€
Wheat Gluten, Sulfites, Lactose

DE
2 CHIPS & DIPS - Selection of vegan Dips 19€
m (Avocado, Chickpea, Bell Pepper), Croutons ®
Wheat Gluten, Sesame, Sulfites

ASSORTED COLD CUTS & CHEESES - Condiments 25€
Wheat Gluten, Lactose, Sulfites, Nuts

100% IBERIAN BELLOTA HAM - Cinco Jotas, Focaccia 39.5€
Wheat Gluten

P
. ﬁ w ( 3 ézr . 25€
Established on Place d'Armes since 1930, g@/ @ @ 12H00-14H30

Le Café de Paris has become an We invite you to discover our dish of the day on the slate
institution. The iconic butcher's cut, served Expresso offered
with its Maitre d'Hétel butter—crafted to b
enhance the delicacy and indulgence of
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our meat—accompanied by homemade \%%ﬁ%{l}

fresh fries, is a true delight for meat lovers.

TRADITIONAL FRENCH ONION SOUP - Comté, Croutons b 14€

% < Wheat Gluten, Lactose, Sulfites
VAYAVAN
W‘W\ ] WARM GOAT CHEESE SALAD - Starter - 15€
éé‘% C‘ﬁé Breaded Goat Cheese, Raw Vegetables ’ﬂ Main Course - 22€
MM\‘ \ 3 SB“'S Wheat Gluten, Egg, Sulfites, Lactose, Mustard
’W’ LE PLACE D-ARMES PARISIAN SALAD - Mixed Salad, Cooked Ham, Starter - 16€
V{I}'{N‘Wﬂ\ Main course - 23€

Poached Egg, Comté, Potatoes
Egg, Sulfites, Mustard

CAESAR SALAD - Romaine Lettuce, Chicken Fillet, Starter - 17€

1. La Bacon, Capers, Grana Padano, Croutons Main course - 25€
G T I o o der ra s§e Wheat Gluten, Egg, Lactose, Sulfites

—

o *Pannee

PO

S SR 2024 & 2025 &
4 Hidy, Menw 10€
N7 Y%

UPTO 11 YEARS OLD

CHICKEN FILLET NUGGETS OR PURE BEEF GROUND STEAK
Side of your choice
s Wheat Gluten J
b #

Vo VEGETARIAN DISH @ VEGAN DISH

1 side included: Mashed Potatoes, Homemade French Fries,
Pilaf Rice, Seasonal Vegetables, or Mixed Salad. Extra side: 6€.

ORGANIC OMELETTE - Ham, Cheese, Mushrooms 18€
Sulfites
PUY LENTILS & VEGETABLE CASSOULET @ 23€
Sulfites
BELLO BUTCHER PORK SAUSAGE - 24€

Mashed Potatoes, Caramelized Onions, Jus

Celery, Sulfites

FISHERMAN POT - Fish & Seafood, Vegetables, Matelote Sauce 27€
Lactose, Sulfites

TRUFFLED BOUCHEE A LA REINE - Poule au Pot, 27€

Homemade Puff Pastry, Mushrooms, Baby Vegetables
Wheat Gluten, Lactose, Sulfites

SEARED VEAL CHUCK CONFIT - Creamy Salsify 29€
Lactose, Celery, Sulfites

BUTCHER’S CHOICE BEEF STEAK - Selection of the day 34€
Herbed Butter
Lactose, Sulfites, Mustard

Desserts
ICE CREAM 2€ per scoop
Flavors : Strawberry, Raspberry, Vanilla, Pistachio, Chocolate, Coffee
COUPE COLONEL Lactose, Nuts 8€
CAFE LIEGOIS Lactose, Soya, Nuts 8€
DAME BLANCHE [actose, Soya, Nuts 8€
PARIS-BREST - Choux Pastry, Hazelnut Praline 10€

Wheat Gluten, Lactose, Egg, Nuts
OPERA - Joconde Sponge, Chocolate Ganache, Coffee Cream 10€
Wheat Gluten, Lactose, Egg, Nuts

TARTE TATIN - Caramelised Apple Tart, Vanilla Ice Cream 10€
Wheat Gluten, Lactose, Egg

Net prices in euros, service included.
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EVERYDAY - FROM 6 TO 7PM
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Enjoy it, it only lasts 1 hour!
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BEERS (33CL) - 3.5€
BEERS (50CL) - 6€
COCKTAILS - 10€
MOCKTAILS - 6€

SPRITZ SELECTION - 10€
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La
terrasse
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2024 & 2025
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c?/wz;@ Selection oy

APEROL SPRITZ 12€

CAMPARI SPRITZ 12€

HUGO SPRITZ 12€

LIMONCELLO SPRITZ 12€
Clochtady oy

MOJITO 12€

Lime, Fresh Mint, White Rum, Cane Sugar
Classic / Strawberry

MOSCOW MULE 12€
Vodka, Lime, Fresh Mint

PINA COLADA 12€
White Rum, Pineapple Juice, Coconut Purée

NEGRONI 12€
Sweet Vermouth, Campari, Gin, Orange Zest

EXPRESSO MARTINI 12€
Vodka, Expresso, Coffee Liquor

GIN TONIC (15CL) 12€
(Tanqueray No.10 / Bombay Sapphire / Beefeater Gin)
With : Tonic Water / Pink Red Fruits

Mocktads @ocy

VIRGIN MOJITO 8¢
Classic / Strawberry

NADA COLADA 8€
Pineapple Juice, Coconut Puree

THE PARIS-LUX 10€
White Grapefruit, Orange Zest, Sparkling
Water, Fresh Rosemary

(Bicres

DRAFT BEERS 33cl
BATTIN GAMBRINUS = 4.5€
WHITE BATTIN = 4.5€

BOTTLED BEERS (33CL)

CLAUSTHALER HERB
Alcohol-free

CORONA
CHOUFFE
ORVAL
CHIMAY BLEUE

Sofls

COCA COLA, COCA ZERO, FANTA,
FUZETEA, SPRITE (20 CL)

GRANINI FRUIT JUICES (25CL)
Orange / Strawberry / Apple / Tomato

GINGER BEER (LONDON ESSENCE) (20CL)

ROYAL BLISS TONIC (20CL)
Tonic Water / Pink Red Fruits

MINERAL WATERS (50CL)

STILL LODYSS =
SPARKLING LODYSS =

Gt @eomag@

EXPRESSO, DECAFFEINATED COFFEE
AMERICANO / COFFEE WITH MILK
HOT CHOCOLATE

CAPPUCCINO

DOUBLE EXPRESSO

LATTE MACCHIATO

ICED COFFEE
EXTRA Whipped Cream

50cl
8€
8€

6€

6€

6€
6€
6€

4€

4.5€

5.5€
6€

6€
6€

5.5€
1€

Cllins

RED WINE
FRANCE 12cl 75cl
Chéteau La Gasparde 9€ 39€
La Petite Perriére, Pinot Noir 8€ 35€
Vallée de la Loire
LUXEMBOURG
Ahn Pietert, Pinot Noir = 10€ 45€
WHITE WINE
LUXEMBOURG 12l 75l
Edmond De La Fontaine, Riesling = 9€ 40€
FRANCE
Grezan, Chardonnay, IGP Pays d'Oc 11€ 50€
Céte de Gascogne 8€ 39€
ROSE
05 12cl 75cl
M de Minuty 9€ 49¢€
BUBBLES
12¢l 75cl
Crémant de Luxembourg 9€ 40€
Mathes Prestige =
Champagne Decelles & Freres 15€ 75€
ks Y
H ( . CHRISTMAS DELIGHT 20cl |
‘ " Glass of Mulled Wine 6€
w0 i

Net prices in euros, service included.



