
RISOTTO CARNAROLI AUX TOMATES – Pecorino, Sauce Vierge, Salade Arlequin de Tomates
TOMATO SCENTED CARNAROLI RISOTTO – Pecorino, Harlequin Tomato Salad

22

Les Entrées
Starters

1

Prix nets en euros, service compris.
Net prices in euros, service included.

Les Plats
Main courses

FILET DE SANDRE SAUVAGE – Poêlée d’Artichauts, Fèves, Tomates Confites
PIKE PERCH FILET – Seared Artichokes, Fava Beans, Tomato Confit

36

FILET DE BŒUF ANGUS – Beurre Maître d’Hôtel, Haricots aux Échalotes, Pommes Grenailles
MEDLEY OF SPRING VEGETABLES – Chick Pea Fries, Hazelnuts 

42

SECRETO STEAK DE COCHON DUROC – Orzo aux Girolles, Jeunes Carottes, Frisée au Lardons
DUROC PORK SECRETO STEAK – Chanterelles Orzotto, Young Carrots, Frisée Lettuce & Bacon Bites

35

VégétarienVégan
Vegan Vegetarian

CROMESQUIS DE MAÏS CROUSTILLANTS – Légumes du Moment, Chimichurri
CRISPY CORN FRITTERS – Summer Vegetables, Chimichurri

21

Lactose, Sulfites / Lactose, Sulfites

Sulfites / Sulfites

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

Lactose, Crustacés / Lactose, Crustaceans

SOUPE FROIDE DE CONCOMBRE AUX CREVETTES A LA MENTHE – Yaourt 
CUCUMBER WITH CREVETTES AND MINT FRESH SOUP - Yogurt

14

Sulfites / Sulfites

SALADE D’ÉTÉ – Champignons acidulés, Vinaigrette Échalote
SUMMER SALAD – Pickled Mushrooms, Shallot Vinaigrette

16

Lactose, Céleri, Moutarde, Sulfites / Lactose, Celery, Mustard, Sulfites

CAPONATA D’AUBERGINE – Chipirones « Persillade », Pignons de Pin
EGGPLANT CAPONATA – “Chipirones Persillade”, Pine Seed

23

Lactose, Moutarde, Sulfites / Lactose, Mustard, Sulfites

TRUITE SAUMONEE FUMEE MAISON - Gromperekichelcher, Compote de Fenouil, Crème à l’Aneth               
HOME SMOKED SALMON TROUT – Potato Cake, Fennel Compote, Dill Cream

21
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Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

ŒUF « PARFAIT » - Tombée d’Épinards, Panais, Sot-l’y-laisse à la Tartufata 
SOFT BOILED ORGANIC HEN EGG - Wilted Spinach, Parsnip, Truffle scented Chicken Oysters

23

Lactose, Fruits à Coques, Céleri, Sulfites / Lactose, Tree Nuts, Celery, Sulfites

COMME UNE « WALDORF » - Rillettes de Truite Saumonée Fumée Maison, Noix, Pomme Verte, Céleri
WALDORF STYLE HOUSE SMOKED SALMON - Trout Rillettes, Walnut, Green Apple and Celeriac

22

Lactose, Moutarde, Sulfites / Lactose, Mustard, Sulfites

SALADE TIEDE DE QUINOA - Fèves de Soja, Aubergine Rôtie façon « Unagi »
WARM QUINOA SALAD - green Soy Beans, Unagi-Style roasted Eggplant

18

Lactose, Céleri, Moutarde, Sulfites / Lactose, Celery, Mustard, Sulfites

VELOUTE DE COURGE - Écume de Lait de Coco, Huile de Curry
PUMPKIN VELOUTE - Coconut Milk Foam, Curry-infused Oil

16



Business Lunch

Du 15 au 19 septembre

Entrée

Starter

Plat

Main Course

ou

ou

49 euros 
Eau filtrée incluse / Filtered Water included

Prix net en euros, service compris. 
Servi du lundi au vendredi, midi uniquement.

Net price in euros, service included. 
Served from monday to friday, lunch only.

Plat végétarien
Vegetarian dish Dessert of the moment

Dessert du moment

Fruits à coques, Sulfites / Tree Nuts, Sulfites

Sulfites / Sulfites

Lactose, Céleri, Sulfites / Dairy, Celery, Sulfites

Lactose, Sulfites / Dairy, Sulfites

Carpaccio de Melon
 Vinaigrette aux Agrumes, Jambon Cru

Melon Carpaccio - Citrus Vinaigrette, Air-dried Ham

Soupe de courge Butternut
Lait de Coco

Butternut Squash Soup - Coconut Milk

Jarret d’Agneau Rôti
 Caviar d’Aubergine, Pommes Grenailles

Marinated Chicken Skewer - Spices - Yogurt, Saffron Rice

Filet de Flétan
Crème et Salade de Chou-fleur

Halibut Fillet - Cauliflower Purée and Salad


