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LE PLACE D'ARMES

Les Entrées
Starters

CEUF « PARFAIT » - Tombée d’Epinards, Panais, Sot-I'y-laisse a la Tartufata
SOFT ORGANIC HEN EGG - Wilted Spinach, Parsnip, Truffle scented Chicken Oysters

Lactose, Céleri, Sulfites / Dairy, Celery, Sulfites

COMME UNE « WALDOREF » - Rillettes de Truite Saumonée fumée Maison, Noix, Pomme Verte, Céleri
WALDORF STYLE HOUSE SMOKED SALMON - Trout Rillettes, Walnut, Green Apple, Celeriac
Oeufs, Poisson, Fruits a Coques, Céleri, Sulfites / Eggs, Fish, Tree Nuts, Celery, Sulfites

SALADE TIEDE DE QUINOA - Féve de Soja, Aubergine Rétie facon « Unagi » &
WARM QUINOA SALAD - Green Soy Beans, Unagi-Style roasted Eggplant

Gluten de Blé, Soja, Sésame, Sulfites / Wheat Gluten, Soy, Sesam, Sulfites

VELOUTE DE COURGE - Ecume de Lait de Coco, Huile de Curry &)
PUMPKIN VELOUTE - Coconut Milk Foam, Curry-infused Oil

Les Plats

Main courses

RISOTTO CARNAROLI - Panais réti, Champignons du Moment, Citron confit ¥
CARNAROLI RISOTTO - Roasted Parsnip, Forest Mushrooms, Preserved Lemon
Lactose / Dairy

BOURGUIGNON DE LEGUMES - Jus de Cuisson au Vin rouge, Chips de Topinambour

BURGUNDY BRAISED VEGETABLES - Red Wine Sauce, Crispy Sunchokes
Sulfites / Sulfites

FILET DE CANETTE - Agrumes, Créme de Mais, Petites Betteraves braisées
SEARED YOUND DUCK BREAST - Citrus Fruit, Creamy Corn, Small braised Beets

Lactose, Céleri, Sulfites / Dairy, Celery, Sulfites

JOUE DE BOEUF - Jus aux Epices, Légumes tubéreux en différentes textures
BRAISED BEEF CHEEK - Spices Jus, Root Vegetables in different textures

Lactose, Céleri, Sulfites / Dairy, Celery, Sulfites

MEDAILLON DE LOTTE - Chutney de Coing, Créme de Potiron, Salsa de Noisettes
MONKFISH MEDAILLON - Quince Chutney, Pumpkin Cream, Hazelnut Salsa

Lactose, Fruits a Coques, Céleri, Sulfites / Dairy, Tree Nuts, Celery, Sulfites

@ Végan V@ Végétarien
Vegan Vegetarian

Prix nets en euros, service compris.
Net prices in euros, service included.
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RELAIS & In harmony with all life on earth.

CHATEAUX



La Roétissowre
Rotisserie

LET'Z POULET ENTIER ROTI - Jus de Volaille
WHOLE ROASTED LOCAL CHICKEN - Chicken Jus

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

BAR DE LIGNE 800-1000gr - Beurre Blanc a |'Estragon

WHOLE ROASTED LINE CAUGHT SEA BASS - Tarragon Butter Sauce

Lactose, Sulfites / Dairy, Sulfites

2 garnitures inclues au choix
2 included sides of your choice

75
pour 2 personnes - for 2

115
pour 2 personnes - for 2

CHATEAUBRIAND, CCEUR DE FILET DE BEUF ANGUS - Jus de Cuisson 125pour 2 personnes - for 2

WHOLE ROASTED ANGUS BEEF TENDERLOIN - Jus

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

Les Garnitures

Sides
FRITES MAISON &) 6 LEGUMES DU JOUR A L'HUILE D'OLIVE &) 6
Homemade French Fries Olive Oil scented Vegetables of the day
SALADE MIXTE RETOUR DU MARCHE 63 6 POELEE DE CHAMPIGNONS AUX HERBES ET 12
Market fresh Garden Greens & Vegetable Salad NOISETTES ¥
Sulfites / Sulfites Seared Forest Mushrooms, Garden Herbs & Hazelnuts
PUREE MAISON RICHE EN BEURRE ),’ 7 Lactose, Fruits a Coques / Lactose, Tree Nuts
Extra Butter Potato Mash
Lactose / Dairy
Les Desserts
Desserts
par notre Chef Patissier Damien Grandclaude
NUAGE DE FLEUR DE ROSE - Grenade & Pistache 13
ROSE BLOSSOM CLOUD - Pomegranate & Pistachio
Gluten, Oeuf, Soja, Lactose, Fruits a Coques / Gluten, Egg, Soy, Lactose, Tree Nuts
GRAIN DE RAISIN - Citron Vert 13
GRAPE - Lime
Oeuf, Soja, Lactose, Sulfites / Egg, Soy, Lactose, Sulfites
MOUSSE AU CHOCOLAT — Crumble Amande & Caramel Beurre Salé 13
CHOCOLATE MOUSSE - Salted butter Caramel, Almond Crumble
Gluten, Oeufs, Lactose, Fruits a Coque / Gluten, Eggs, Lactose, Tree Nuts
LA MURE - Coeur de Violette 13

BLACKBERRY - Violet Heart
Gluten, Oeuf, Soja, Lactose, Sulfites / Gluten, Egg, Soy, Lactose, Sulfites
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Vegan Vegetarian

Prix nets en euros, service compris.
Net prices in euros, service included.
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Business Lunch
Du 15 au 19 décembre

49 euros

Eau filtrée incluse / Filtered Water included

Entree
Starter

Créme de Céleri truffée Vo
Truffle Celery Cream Soup

Lactose, Sulfites / Dairy, Sulfites
ou

Beignet de Tapioca au Comté 2
Compote de Pommes piquantes
Tapioca Fritter with Comté Cheese - Spicy Apple Compote

Gluten de Blé, Lactose, Sulfites / Wheat Gluten, Dairy, Sulfites

Plat

Main Course

Ragoit de Cerf
Champignons & Pommes Grenailles
Venison Ragout - Mushrooms, Grenailles

Lactose, Céleri, Sulfites / Dairy, Celery, Sulfites
ou

Filet de Bar

Patate douce, Salsa aux Noix de Cajou
Sea Bass Fillet - Sweet Potato, Cashew Nut Salsa

Lactose, Sulfites / Dairy, Sulfites

Dessert du moment
Dessert of the moment

Prix net en euros, service compris.
Servi du lundi au vendredi, midi uniquement.
Net price in euros, service included. C'}_lE‘I\']AEIIS\&x

Served from monday to friday, lunch only.



