PL=SS

LE PLACE D'ARMES

Les Entrées
Starters

SOUPE FROIDE DE CONCOMBRE AUX CREVETTES A LA MENTHE - Yaourt
CUCUMBER WITH CREVETTES AND MINT FRESH SOUP - Yogurt

Lactose, Sulfites / Lactose, Sulfites

SUMMER SALAD - Pickled Mushrooms, Shallot Vinaigrette
Sulfites / Sulfites

TRUITE SAUMONEE FUMEE MAISON - Gromperekichelcher, Compote de Fenouil, Creme a I'’Aneth
HOME SMOKED SALMON TROUT - Potato Cake, Fennel Compote, Dill Cream

Lactose, Moutarde, Sulfites / Lactose, Mustard, Sulfites

CAPONATA D’AUBERGINE - Chipirones « Persillade », Pignons de Pin
EGGPLANT CAPONATA - “Chipirones Persillade”, Pine Seed

Lactose, Céleri, Moutarde, Sulfites / Lactose, Celery, Mustard, Sulfites

Les Plats

Main courses

RISOTTO CARNAROLI AUX TOMATES - Pecorino, Sauce Vierge, Salade Arlequin de Tomates )&
TOMATO SCENTED CARNAROLI RISOTTO - Pecorino, Harlequin Tomato Salad

Lactose, Sulfites / Lactose, Sulfites

CROMESQUIS DE MAIS CROUSTILLANTS - Légumes du Moment, Chimichurri &
CRISPY CORN FRITTERS - Summer Vegetables, Chimichurri

Sulfites / Sulfites

SECRETO STEAK DE COCHON DUROC - Orzo aux Girolles, Jeunes Carottes, Frisée au Lardons
DUROC PORK SECRETO STEAK - Chanterelles Orzotto, Young Carrots, Frisée Lettuce & Bacon Bites

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

FILET DE SANDRE SAUVAGE - Poélée d'Artichauts, Féves, Tomates Confites
PIKE PERCH FILET — Seared Artichokes, Fava Beans, Tomato Confit

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

FILET DE BCEUF ANGUS - Beurre Maitre d'Hétel, Haricots aux Echalotes, Pommes Grenailles
MEDLEY OF SPRING VEGETABLES - Chick Pea Fries, Hazelnuts

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

& Végan M Végétarien
Vegan Vegetarian

Prix nets en euros, service compris.
Net prices in euros, service included.
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La Roéotissoire

Rotisserie

LET'Z POULET ENTIER ROTI - Jus de Volaille
WHOLE ROASTED LOCAL CHICKEN - Chicken Jus

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

BAR DE LIGNE 800-1000gr - Sauce Chimichurri
WHOLE ROASTED LINE CAUGHT SEA BASS - Chimichurri Sauce

Sulfites / Sulfites

CHATEAUBRIAND, CEUR DE FILET DE BEUF ANGUS - Jus de Cuisson

WHOLE ROASTED ANGUS BEEF TENDERLOIN - Jus

Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites

2 garnitures inclues au choix
2 included sides of your choice

68

pour 2 personnes - for 2

95

pour 2 personnes - for 2

110

pour 2 personnes - for 2

Les Garnitures

Sides
FRITES MAISON QZ 55 LEGUMES DU JOUR A L'HUILE D'OLIVE Q’_q) 6
Homemade French Fries Olive Oil scented Vegetables of the day
SALADE MIXTE RETOUR DU MARCHE & 5.5 POELEE DE CHAMPIGNONS AUX HERBES ET 11
Market fresh Garden Greens & Vegetable Salad NOISETTES &
Sulfites / Sulfites Seared Forest Mushrooms, Garden Herbs & Hazelnuts
ORZOTTO AU FROMAGE 12 5.5 lactose/tactose
Creamy Cheese Orzo Pasta
Lactose, Céleri, Sulfites / Lactose, Celery, Sulfites
Les Desserts
Desserts
par notre Chef Patissier Damien Grandclaude
FRAICHEUR DE PECHE - Ecrin de Groseille, Verveine 12
PEACH SHORTBREAD — Red Currants, Verbena
Gluten, Oeufs, Lactose, Fruits & Coque / Gluten, Eggs, Lactose, Tree Nuts
CHARLOTTE A LA FRAMBOISE ET COQUELICOT 12
RASPBERRY CHARLOTTE AND POPPY
Gluten, Oeufs, Lactose, Fruits a Coque / Gluten, Eggs, Lactose, Tree Nuts
ABRICOT ROTI - Petit Sablé au Seigle, Dulcey Cream 12
ROASTED APRICOT - Rye Shortbread
Gluten, Oeufs, Lactose, Fruits a Coque / Gluten, Eggs, Lactose, Tree Nuts
MOUSSE AU CHOCOLAT - Caramel Beurre Salé, Crumble Amande Cacao 12

CHOCOLATE MOUSSE - Salt Butter Caramel, Almond Cocoa Crumble

Gluten, Oeufs, Lactose, Fruits a Coque / Gluten, Eggs, Lactose, Tree Nuts

& Végan WM Végétarien

Vegan Vegetarian

Prix nets en euros, service compris.
Net prices in euros, service included.
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Business Lunch
Du 28 juillet au 01 ao(it

49 euros
Eau filtrée incluse / Filtered Water included

Entree
Starter

Bruschetta
Mozzarella, Jambon Cru
Bruschetta - Mozzarella Cheese, Air Dried Ham

Gluten, Lactose, Sulfites / Gluten, Dairy, Sulfites
ou

Accras de Poisson
Aioli, Salade
Fried Fish "Accras" - Garlic Mayonnaise, Garden Greens

Gluten, Crustacé, Oeuf, Poisson, Lactose, Moutarde, Sulfites /
Gluten, Crustacean, Egg, Fish, Dairy, Mustard, Sulfites

Plat

Main Course

Bavette de Veau au Poivre

Jus de Viande, Sauté de Courgette, Gnocchi de Patate douce
Peppered Veal Skirt Steak - Veal Jus, Seared Zucchini, Sweet Potato Gnocchi

Lactose, Céleri, Sulfites / Dairy, Celery, Sulfites
ou

Filet de Poisson du jour

Orzotto aux petits Légumes
Catch of the day - Orzotto with Vegetables

Poisson, Lactose, Céleri, Sulfites / Fish, Dairy, Celery, Sulfites

eoe
Dessert du moment
Plat végétarien
o Vegotaran dish Dessert of the moment
Prix net en euros, service compris. %1?
Servi du lundi au vendredi, midi uniquement.
L L RELAIS &
Net price in euros, service included. CHATEAUX

Served from monday to friday, lunch only.



